
Lekkere feestideeën
Keurslager Derycker



Apero
warm

1577  Gebakken kippenvleugeltjes (10 st.)		  €   7,50 / st.

710 		 Minikaaskroket (10 st.)						     €   6,50 / st.

711 			 Minigarnalenkroket T’werftje (8 st.)		  € 10,50 / st.	

919 		 Minispiesjes met gemarineerde scampistaart 	 € 10,00 / st. 
				   (4 spiesjes x 2 st.)	
1241		 Mini Italiaans worstenbroodje (10 st.)		  € 10,00 / st.

1578	 Zakouski Assortiment (5 soorten x 2 st.)		  € 13,00 / st



Apero
koud

1579		 Assortimentje Tortilla rolletjes (4 soorten x 5 stuks hapjes)	€ 13,00 / st. 
				   serranoham en tappenade van tomaten / gerookte zalmfilet 
				   met roomkaas, komkommer en dille / roomkaas met rozijnen,  
				   honing en pijnboompitjes / kipfilet ruccola en truffelmayonaise

1581		 Assortiment koude hapjes (6 x 1 st.)			   € 15,00 / st.

1340		 Mini schoteltje vitello tonnato* 				   €   2,50 / st.

341			 Mini schoteltje gerookte zalm*				    €   2,50 / st.

712			 Scampi brochetje met Oosters sausje*			   €   2,75 / st.

1004		 Tartaar gerookte zalm met wasabi mayonaise*		  €   2,50 / st.

1025 		Hapje van eendenmousse met uienconfijt*			   €   2,75 / st.

922			 Hapje noordzeegarnaalsla*					     €   3,50 / st.

1582		 Assortiment sushi met groenten (12 st.) (veggie)		  € 14,00 / st.

1583		 Assortiment gevulde eitjes (3 soorten x 4 st.)			   € 14,00 / st. 
		  		 gerookte zalm / garnaaltjes / gegrilde ham	  		

1586		 Anti-Pasti aperitiefbord (2 pers.) 			   € 15,00 / st.

980		 Tapasschotel Classic (5 pers.)				    € 60,00 / st. 
			   	specialiteiten van het huis, assortiment apero kaasjes, dip enz.	

1723 		 Tapasschotel New Style (4 pers.) (afhalen vanaf 10u30)		 € 70,00 / st. 
				   quiche, wrap, Oosters kipsaté, anti-pasti, fruit, enz. 
				   + waarborg										          € 30,00 / st. 

* Vanaf 2 stuks tijdens eindejaar rest van jaar vanaf 4 stuks	.



403 			 Romige tomatensoep met balletjes			   € 7,50 / L

953   		 Romig soepje van Bospaddestoel 			   € 9,00 / L 
					    met krokantjes van  panchetta		

1587		 Kreeftensoep met cognac			   € 10,50 / L

Soepen

1229 		Bordje vitello tonnato									        € 13,50 / pers.

716  		 Bordje carpaccio van rund						      € 12,90 / pers.	 	
					    met pesto, parmezaan en pijnboompitjes	 		

1589 		Carpaccio van gerookte zalm						      € 14,50 / pers. 
					    met wasabimayonaise, tappenade van zongedroogde  
					    tomaatjes en pijnboompitjes

704 Bordje tomaat-noordzeegarnaal						     € 15,00 / pers.

Voorgerechten
koud



Voorgerechten
warm

	603			 Kaaskroket van ’t huis												            €   2,50 / st.

604			 Garnalenkroket ’T Werftje (2 stuks)						     €   9,00 / st.

717			  Vispannetje van ’t huis (*)											          € 17,50 / pers. 
		  			  op bedje van fijne groentjes

1354		 Scampi in zachte curry met kroepoek (*)		  € 15,00 / pers. 
					    op bedje van noedels
1591		 Halve kreeft, lookboter, ravioli								        € 20,95 / pers. 
			   		 tappenade van zongedroogde tomaat en beurre blanc

1592		 Parelhoenboutje 														              € 15,90 / pers. 
			   	Parelhoenboutje gevuld met mix van paddenstoelen en noten  
				   aangevuld met puree van pastinaak, gedroogd spek en truffelsaus (*)

1593		 Truffelravioli met spinaziesausje (*)						     € 13,90 / pers	  
					    (Vegetarisch)			 

		

(*) waarborg							       € 3,00 / st.



KEUZE UIT AANGEPASTE GROENTJES EN AARDAPPELEN 

OF KROKETJES INBEGREPEN IN DE PRIJS VAN DE GERECHTJES

722			  Gevulde kalkoenbout met zachte wildsaus		  €  23,50 / pers. 
			   	 	(met onze sinds jaren gekende feestelijke vulling)	

726			  Filet van hertenkalf met portosaus				    €  30,90 / pers.

1147			 Wild zwijn filet met graantjesmosterdsaus		  €  24,00 / pers.

1057		 Filet van parelhoen met druivensaus			   €  29,90 / pers.

1360		 Kalfsorloff in champignonroomsaus				   €  23,90 / pers.

  	706		 Zalmfilet met kruidenkorst, St Jacobsnootjes 		  €  24,00 / pers. 
					    en saffraan saus (groentjes inbegrepen)

Saus om op te warmen
1258 		Champignonroomsaus / archiducsaus			   € 17,50 / kg

1432 		Wildsaus								       € 17,50 / kg

852   	Bearnaisesaus (potjes van ± 150g)				    €   2,00 / potje

1597	 Portosaus								       € 17,50 / kg

1093 		Druivensaus						     € 17,50 / kg

2903 Romige Pepersaus				    € 17,50 / kg

1257 		Roze pepersaus				    € 17,50 / kg

Hoofdgerechten
vanaf 2 personen



KEUZE UIT AANGEPASTE GROENTJES EN AARDAPPELEN 

OF KROKETJES INBEGREPEN IN DE PRIJS VAN DE GERECHTJES

722			  Gevulde kalkoenbout met zachte wildsaus		  €  23,50 / pers. 
			   	 	(met onze sinds jaren gekende feestelijke vulling)	

726			  Filet van hertenkalf met portosaus				    €  30,90 / pers.

1147			 Wild zwijn filet met graantjesmosterdsaus		  €  24,00 / pers.

1057		 Filet van parelhoen met druivensaus			   €  29,90 / pers.

1360		 Kalfsorloff in champignonroomsaus				   €  23,90 / pers.

  	706		 Zalmfilet met kruidenkorst, St Jacobsnootjes 		  €  24,00 / pers. 
					    en saffraan saus (groentjes inbegrepen)

242 			 Verse kalkoen ontbeend en gevuld met farce 		  € 10,00 / pers. 
					    (± 400 g / pers.)   
					    Vanaf 6 pers (baktijd wordt vermeld bij afhaling)

1657 Verse kalkoen ontbeend en gevuld met farce Alcoholvrij 	 € 10,00 / pers. 
				    (	± 400 g / pers.) 
			   		 Vanaf 6 pers (baktijd wordt vermeld bij afhaling)

304			 Kalkoen bovenbil ontbeend en gevuld met farce 		 € 23,50 / kg 
					    (vanaf 600 g )	

307		 	Kalkoen bovenbil ontbeend en gevuld met farce alcoholvrij 	 € 23,50 / kg 
			    	 (	vanaf 600 g )

322			 Filet van kalkoen gevuld met farce (vanaf 600 g )		  € 24,50 / kg

335			 Filet van kalkoen gevuld met farce alcoholvrij  		  € 24,50 / kg 
					    (vanaf 600 g)	

270			 Farce (eindejaar vulling = specialiteit van het huis)	 € 22,00 / kg 
			   		 Farce = champignons, pistaches en 3 soorten drank	
2992		Farce zonder alcohol				    € 22,00 / kg 
	 			   	Farce = champignons, pistaches en zonder alcohol

Wie zelf de kok wil zijn



-	 Fazant hen

-	 Fazantenborstfilet

-	 Haas

-	 Hazenrug

-	 Hazenrugfilet

-	 Kwartels

-	 Wilde eend 

-	 Eendenborstfilet

-	 Parelhoen

-	 Parelhoenfilets

-	 Filet van wild zwijn

-	 Ragout van wild zwijn

-	 Hertenkalffilet

-	 Hertenragout

Van ons eigen wit-blauw rund

-	 Rosbief

-	 Côte à l’os

-	 Kalfsgebraad

-	 Texels lamskroontje

-	 Verse Lomo 100% Duroc Batalle (rug) als gebraad of als sneden

-	 Ontvliesde varkenswangen

Rundvlees uit eigen boerderij

Ten laatste 1 week op voorhand bestellen



Rundvlees uit eigen boerderij

Standaard inbegrepen bij onze hoofdgerechten.

946			  Groenteboeketje (indien afzonderlijk besteld)	 € 6,00 / pers 
		  	 		 worteltjes, bundeltje fijne boontjes ombonden 
					    met gerookt spek, bloemkool- en broccoliroosjes,  
					    witloofstammetje, half Provençaals tomaatje 

Of

1222 		 Chutney van appel en veenbessen		  € 6,00 / pers.		
					    (indien afzonderlijk besteld, 300 g)

Aangepaste groenten

Aardappelgerechten
Huisgemaakt

991			  Aardappelgratin				    € 12,50 kg 
				    (	standaard 250 g per pers. In het hoofdgerecht)

1223		 Pommes duchesse				    €   1,75 / st. 
		  		  (	standaard 2 stuks per pers. In het hoofdgerecht)		

985			  Aardappelkroketjes				    €   0,30 / st. 
				    (	standaard 6 stuks per pers. In het hoofdgerecht)

940			  Gebakken krieltjes met look			   € 11,50 / kg 
			   		 (standaard 250 g per pers. In het hoofdgerecht)

981			  Aardappelpuree				    € 10,00 / kg	 	
				    	(standaard 250 g per pers. In het hoofdgerecht)	



729		 Buffet vlees (vanaf 4 pers.) (vanaf 10u30)		  € 23,50 / pers.
				    	½ Tomaat hamsla, ½ tomaatbouilliesaladeI,  
					    taliaanse kipfilet, kippengrillworst, eitje, grillhamrolletje 
					     met asperges, varkensgebraad, gebakken kalkoenham,  
					    cavaillon met Rauwe ham, parmasalami 
					    en als decoratie bloemkool, broccoli, komkommer,  
					    boontjes en farmersalade
 
730		 Buffet vlees en vis (vanaf 4 pers.) (vanaf 10u30)	 € 31,90 / pers.
					    ½ tomaat-garnaal, ½ tomaat-vissla, carpaccio van  
					    gerookte zalm, grillhamrolletje met asperge, gebakken 
					    kalkoenham, kippengrillworst, Italiaanse kipfilet,  
					    cavaillon met Rauwe ham, eitje, en als decoratie bloemkool,  
					    broccoli, komkommer, boontjes en farmersalade
 
905		 Kaasschotel (vanaf 2 pers.) (250 g kaas / pers.)	 € 18,90 / pers.
					    met bijpassende garnituur van noten, fruit en honing
 
731 		 Mini broodjes 									         €   2,15 / st. 
					    (vanaf 15 stuks broodjes) (vanaf 10 uur)	
					    keuze uit ongesuikerde witte en/of bruine zachte pistoletjes

Buffetten & schotels





GEZELLIG TAFELEN (MINIMUM 2 PERS. PER SCHOTEL) 

* VANAF 4 PERS. BUITEN DE EINDEJAARPERIODE
VANAF 4 PERS. BUITEN DE EINDEJAARPERIODE

854			 Fondue (± 350 g / pers.)				    € 13,50 / pers.	
					    rund, varken, kalkoen, spekvinkjes, chipolata en  
					    2 soorten zacht gekruide gehaktballetjes

618 		 Kinderfondue (± 250 g / pers.)				    €  8,85 / pers.	
		  			  spekvinkje, minihamburgertje, chipolata en  
					    3 soorten zacht gekruide gehaktballetjes

856			 Gourmet								       € 14,50 / pers. 
				    	biefstuk, gemarineerde lamskotelet, slavink,  
					    chipolata, cordon blue, kippenschnitzel, kaassteak, 
					    varkenshaasje, entrecoteburgertje

1230 Kindergourmet				    €   9,50 / pers.
			    		  chipolatarolletje, mini entrecoteburgertje, cordon bleu,  
					     kippenschnitzel, kaassteak

1356  Burgerparty					     € 22,00 / pers.
					      5 burgers, 5 broodjes, enkele plakjes kaas,  
					      groentjes, sausjes en garnituur per persoon
 
		 Iedereen bakt zelf zijn burgertje op de gourmet- of teppan yaki  
		 en vult dan zelf het broodje naar wens.

862 		 Steengrill (ALLERGENENVRIJ)  				    € 22,00 / pers.
					    gemarineerde lamsfiletkotelet, gemarineerde kalfsmedaillon, 
					    gemarineerd kalkoenhaasje, gemarineerd kipfiletje,  
					    gemarineerd eendenborstfiletje, americain burgertje,  
					    gekruid biefstukje, gekruid varkenshaasje,  
					    gemarineerd sneetje lomo 100% Duroc Batalle

Gezellig tafelen



964 		 Teppan yaki (*)				     € 25,90 / pers.
					    lomo 100% Duroc Batalle, gemarineerd lamsfiletje,  
					    spiesje van witte pens en kippengrillworst, kalfsmedaillon, 
					    konijnenrugfiletje,gekruid biefstukje,  
					    gemarineerde  scampibrochette, stukje zalmfilet,  
					    coquille, champignon, witloof, courgette, peultjes en krieltjes

884 		 Wok (*)								        € 17,75 / pers.
          		 scampi, varken, lam, kip en rund met rijst,  
					    tagliatelle en Oosterse noedels, begeleid van een 
       			  volledige handleiding en room om ieder gerechtje af te smaken
 
853 		 Koude groenten 				    €   6,00 / pers. 
					    voor bij fondue, gourmet, tafelgrill				  
 		          bloemkool, broccoli, fijne boontjes, wortel, ½ tomaat,  
					    sla, komkommer
 
982 Aardappelsalade (± 200 g / pers.)				    € 11,90 / kg

Sauzen
1269			 Cocktailsaus emmertje 300 ml				    € 3,50 / st.

1332 		 Tartaarsaus potje 150 g				    € 2,25 / st.

1328			 Looksaus potje 150 g				    € 2,00 / st.

852				  Bearnaiesesaus 150 g (koud of warm gebruik)	 € 2,00 / st.	
	



Prijzen onder voorbehoud
Door de aanhoudende onzekerheid van de grondstof- en 

energieprijzen kunnen de vermelde prijzen wijzigen.
Wijzigingen en zetfouten voorbehouden.

Afbeeldingen in deze folder kunnen afwijken van het product.



Wij wensen u alvast een
zalig kerstfeest en een voorspoedig 2026!

Keurslager Derycker 

Bij ons te verkijgen: 

- Cadeaucheque 

- Geschenkmand (assortiment vrij te bepalen naar budget)

Cadeautip 

De allergenen van alle artikelen vermeld in de folder zijn te 

consulteren via onze webshop 

https://webshop.keurslager-derycker.be vanaf 

01/12/2025

Prijzen onder voorbehoud
Door de aanhoudende onzekerheid van de grondstof- en 

energieprijzen kunnen de vermelde prijzen wijzigen.
Wijzigingen en zetfouten voorbehouden.

Afbeeldingen in deze folder kunnen afwijken van het product.



Torhoutsesteenweg 46 
8400 Oostende 
059 / 70 23 07

info@keurslager-derycker.be

Keurslager
Derycker

OPENINGSUREN GEDURENDE DE FEESTDAGEN:
Zaterdag 20 december: open vanaf 8u30 tot 18u00 

LAATSTE DAG BESTELLINGEN VOOR KERST!

Zondag 21 december: gesloten

Maandag 22 december: vanaf 8u30 tot 18u00

Dinsdag 23 december: open vanaf 8u30 tot 12u30 

(na de middag werken wij met gesloten deuren)

Woensdag 24 december: open vanaf 8u30 tot 16u00

Donderdag 25 december: 9u00 tot 11u00 

(enkel voor afhaling van bestellingen) 

Vrijdag 26 december: open vanaf 8u30 tot 18u00

Zaterdag 27 December: open van 8u30 tot 18u00 

LAATSTE DAG BESTELLEN VOOR OUDEJAAR

Zondag 28 december: gesloten

Maandag 29 december: open vanaf 8u30 tot 18u00

Dinsdag 30 december: open vanaf 8u30 tot 12u30 

(na de middag werken wij met gesloten deuren)

Woensdag 31 december: open vanaf 8u30 tot 16u00

Donderdag 1 Januari is de winkel gesloten.

Vanaf vrijdag 2 januari terug normale openingsuren.


